Unsere

FESTTAGSSPEZIALITATEN

Liebe Kunden, auch in diesem Jahr bieten wir lhnen zu den Festtagen ausgewdhlte Spezialitdten an.
Sprechen Sie uns gerne auf weitere Produkte an, wie z. B. Gefliigel oder Wild.
Beachten Sie bitte unsere Bestellannahmefristen. (Bitte ankreuzen + Menge angeben)

VOM RIND o ® |

GULTIG VOM 02.12.- 31.12.2024 (Vorbestellungen bitte bis 18.12.2024 abgeben.)

L RINDERHUFTE RINDERFILET RUMPSTEAK
R mind. 4 Wochen gereift, ideal zum “....." das beste Stiick vom Rind, top Qualitat, “......" vom Rind, sehr aromatisch und lecker,
Kurzbraten geeignet, vielseitig verwendbar mind. 10 Tage gereift, zart und mager mit schmackhafter Fettmarmorierung

R T i 39 99 _24%
Menge/Gewicht ¥ €/kg Menge/Gewicht ¥ €/kg Menge/Gewicht ¥ €/kg
BAC Ko F E N s P EZIAI— I TAT E N ofenfertig im Bratschlauch und in der Aluschale, fiir ca. 2 Personen.

NUR ERHALTLICH VOM 21.12.- 24.12.2024 (Vorbestellungen bitte bis 18.12.2024 abgeben.)

....... SCHWEINEFILET . HIRSCHMEDAILLONS ' .  LAMMLACHSE
“ IN NUSS-KASE-KRUSTE " aus der Hirschkeule, in Pfifferlingsauce 2 mit Broccoli-Kase-Kruste
T ‘
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29 69

€/100 €/100 €/100
Menge r 2 Menge r ? Menge r ?

ZUBEREITUNG: ZUBEREITUNG: ZUBEREITUNG:

Jr Umluft 160 °C 50 Jr Umluft 160 °C 4 5 Jr Umluft 160 °C 45
™| Ober-/ Unter- e

Ober- / Unter- ==| Ober-/ Unter-
= | hijtze 180 °C Minuten = | hijtze 180 °C Minuten = | hitze 180 °C Minuten

Gewiinschtes Abholdatum in Ihrer Filiale:
AuBerdem méchte ich gerne folgende Produkte vorbestellen: Name, Vorname

Telefon

Bestellnummer (von Metzgerei auszufiillen)

KUNDENBELEG

Notizen:

Bestellnummer (von Metzgerei auszufiillen)

Fiir Druckfehler keine Haftung. Abbildungen &hnlich. Serviervorschlag.



—
i g 3° i i r'a- i | rIrLJ ,’ !Eﬁ' 159 .

3Frhalthch Vom 21.12.231.12.20241 ﬂ ) ’I .
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FLEISCHSPEZIALITATEN (Vorbestellu!rge}n bitte bis 18 12 2024 abgeben) , ’

U“‘

) i HENWS B B & BB | R T 2 'F LAI. . i ,f) B DONEESEEP W i
| FONDUE FLEISCH £ FONDUE FLEISCH DIJONEH BHATEN
! r e von der Putenbrust, zart und mager | fj-- * vom Schweineriicken, frisch und saftig ~ J- aus der Schweinenuss, kiichenfertig in Senf-Sauce
I ‘, T -r"' .L\ f-
g X s } g‘ |
X !r p!
i | ‘-h | =Y I |{
-| 99 12 .99 11,29 |
Menge/Gew:cht ¥ €/kg Menge/Gew:cht ¥ €/kg Menge/Gew:cht ¥ €kg |
FONDUE FLEISCH FONDUE FLEISCH b KAI.BSBHATEN .:
------ von der franzésischen Rinderhiifte -....'von der Kalbskeule, besonders aromatisch - 'HOI.I.BHATEN oder 'GULASCH |
L : o 3 e von der Kalbsnuss zart und mager |
- e B e (b
|  d5g T = e g
N ‘
Menge/Gew:cht 2 ¥ €/kg Menge/Gew:cht 1 ¥ €/kg Menge/Gew:cht 1 ¥ €/kg
RINDERFILETKOPFE : IBERICO RUCKENSTEAKS , SAUERBHATEN
-------- " nach Hausfrauenart, in der leckeren Beize

------- vom galizischen Schwein

IBERICO FLEISCH - REINE QUALITAT AUS SPANIEN
#

“"aus der Rinderfarse, zart und schmackhaft

99

3 99 2 99 ‘I

Menge/Gewicht ¥ €/kg Menge/GewicI:ht ¥ €/kg Menge/Gewicht ¥ €/kg

Erhéltlich vom 21.12. - 24.12.2024 !

WII.D GEFLUGEL & KANINCHEN (Vorbestellungen b:ij_fe bis 09.12. 2?24 abgeben.)
WILDSCHWEINKEULE HIRSCHKEULENBRATEN REHKEULE

------- - ohne Knochen ein rustikales Bratenstiick mager ldeal fiir Steaks qder Gu‘lasch : ohne Knochen (ca 18 2 2 kg)

r'

2

Menge/Gewicht ¥ €/kg Menge/Gewicht ¥ €/kg
............ |
FREILAND-HAHNCHEN WEISSE PUTE c.. 4-6,5kg KANINCHEN
oder MINI PUTE ca.25-4 kg M ca. 1,4 - 1,7 kg, ideal fiir einen Braten

“ Label Rouge zertifiziert (ca. 1,4 — 1,9 kg)

gt

Kunzler Holz Heusweilerstr. 12 » 06806 989277

Kunzler Altenkessel Provinzialstr. 77 06898 9016532
Kunzler Knittlingen Siemensstr. 1-3 ¢ 07043 9555955

Kunzler Altforweiler Industriestr. 1a ® 06836 685354
Kunzler Kéllerbach Fresagrandinariastr. 6 ® 06806 987540

Kunzler Differten Hauptstr. 50 ® 06834 962876
Kunzler Dudweiler Sulzbachtalstr. 165 ¢ 06897 7780520
Kunzler Diippenweiler Am Mihlenberg 7 » 06832 7377

Kunzler Saarwellingen Zur Breitwies 2 ¢ 06838 97946500
Kunzler Schaffhausen Provinzialstr. 28 ¢ 06834 4090730

Kunzler Uberherrn Hauptstr. 49 « 06836 920036
Kunzler Vélklingen Pasteurstr. 8 ¢ 06898 25655

Konrad Bahnhofstr. 35, 66111 SB ¢ 0681 9101781
Konrad Eisenbahnstr. 29, 66117 SB ¢ 0681 57078

ikl
Fiir Druckfehler keine Haftung. Abbildungen &hnlich. Serviervorschlag.




